ENSALADAS_
AMANIDES

~ RPERITIVOS ¥ PLATILLES
I oicss i POSTR
, Anchoas de L'Escala con pan de cristal 15€

E I
nsalada caprese Anxoves de L'Escala amb pa de vidre

de burratina
Amanida caprese
de burratina

Brownie de chocolate,
garrapinados

y helado de chocolate
Brownie de xocolata,
garrapinyats

i gelat de xocolata

Cecina de wagyu con pan de cristal 14€
Cecina de wagyu amb pa de vidre

Ensalada de quinoa
roja, kale, anacardos
y salmoén marinado
Amanida de quinoa
vermella, kale,
anacards

i salmo marinat

Ensalada César
Amanida César

PLATOS oL
CALIENTES
PLATS

CALENTS

PASTA FRESCA
Maccheroni 12€

e posto 1 C SANDWICHES 1= SANDVITXOS

Trufada con virutas

Croquetas caseras de ceps (6 un.) 10€
Croqguetes casolanes de ceps (6 un.)

Cheesecake, frutos rojos

y salsa de arandanos
Cheesecake, fruits vermells
i salsa de nabius

Guacamole con nachos 12€
Guacamole amb nachos

1/2 Racién de jamon ibérico 14€
con pan de cristal

1/2 Racid de pernil ibéric

amb pa de vidre

Ensalada de frutas de
temporada
Amanida de fruites de

Tataki de atun con 14€ temporada

ensalada fresca de daikon
Tataki de tonyina amb
amanida fresca de daikon

Postre del dia
Postre del dia

Helados artesanos

Surtido de quesos con 20€ Gelats artesans

pan de coca y confitura
Assortiment de formatges
amb pa de coca i confitura

de parmesano Hamburguesa de vaca vieja, cebolla
am@; Bolonyesa caramelizada, cheddar, lechuga y pepino COMBINADOS
Pesto / trufada amb Hamburguesa de vaca vella, ceba COMBINATS
virutes de parmesd caramel-litzada, cheddar, enciam i cogombre CERVEZAS
Pescado del dia 26€ Sdandwich vegetal con hummus, 20€ CERVESES
con verduritas aguacate, tomate, rucula y germinados REFRESCOS
de temporada y algas Sandyvitx vegetal amb hummus, REFRESCS
Peix del dia amb verduretes alvocat, tomaquet, ruca i germinats CAFES
de temporada i algues - .

Club Sandwich de pollo, bacon, lechuga, 20€ CAFES )
Filete de vaca vieja 27€ tomate, huevo y mahonesa SELECCION DE TES

™~ con crema de ceps, Club Sandvitx de pollastre, bacd, enciam, SELECCIO DE TES

chalotas y terrina de patata tomaquet, ou i maionesa AGUAS
Filet de vaca vella amb crema : - %
de ceps, xalotes i terrina de patata Mollete con queso Tou dels til.lers, 20€ AIGUES

york y tartufata
Crema de temporada  12€ Mollete amb formatge Tou dels til.lers,
Crema de temporada york i tartufata

COCKTANS 1« @14 ol a
FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI ;/dt Q h

APEROL SPRITZ
Aperol / Cava / Soda Havana 3/ Fresa / Lima / Sirope
Havana 3/ Maduixa / Llima/Sirop  CAVA

Aperol / Cava / Soda
Juvé & Camps Reserva de la Familia DO Cava 8€  32€

FROZEN MARGARITA PINA COLADA
Don Julio / Cointreau / Lima / Sal Havana 3/ Coco / PiRna
Don Julio / Cointreau / Llima / Sall Havana 3/ Coco / Pinya CAVA ROSADO CAVA ROSAT

Juvé & Camps Brut Rosé DO Cava 8€ 30€
MOJITO
Havana 7/ Menta / Lima / Sirope/ Soda SR @&@@%@&

; : 10€ CHAMPAGNE
Havana7/Menta/Llima/Sirop /Soda SENSE Taittinger Brut Réserve AOC Champagne 14€ 79€
WATERMELONJITO
Havana 7/ Sandia / Menta / Lima / Sirope  VIRGIN APPLE MOJITO VINOS BLANCOS VINS BLANCS
Havana 7/ Sindria / Menta / Llima / Sirop  Manzana, Mentg, Lima, Soda Gregal d’Espiells Juvé & Camps DO Penedés 6€ 25€
CAIPIRINHA Poma, Menta, Llima, Soda Menade Verdejo Ecoldégico DO Rueda 6€ 206€
Ypioca prata / Lima / Sirope RED COOLER Costers de Vinya AT Roca DO Penedés 6€ 25€
Ypioca prata / Llima / Sirop Sandia, Fruta de la Pasion,
Jengibre, Lima VINO ROSADO VI ROSAT

STRAWBERRY CAIPIROSKA Sindria, Fruita de la Passid, Aurora d’Espiells Juvé & Camps DO Penedés 6€ 25€
Grey Goose / Fresa / Lima / Sirope Gingebre, LIima

Grey Goose / Maduixa / Llima / Sirop VINO TINTOS VINS NEGRES

Casa Vella d’Espiells Juvé & Camps DO Penedées 6€  26€
Mas Collet Celler de Capcanes DO Montsant 6€ 27€
Solabal Crianza DOCa Rioja 6€ 26€

Virgin Pina Colada
LONG ISLAND ICED TEA Pina, Coco
Vodka / Gin / Ron / Tequila Pinya, Coco
Cointreau / Limoén / Coca-Cola
Vodka / Gin / Ron / Tequila
Cointreau / Llimona / Coca-Cola




