
NEW YEAR’S EVE / FIN D’ANNÉE 



APPETIZERS · APÉRITIFS
Wild salmon tartar with caviar
Tartare de saumon avec caviar

Amélie oyster, kombu seaweed broth and vegetable brunoise with ginger
Huître Amélie, brouillon d’algues kombu et brunoise de légumes al gingembre

Wan tun ravioli soup with shrimps and shitake
Soupe wan tun de raviolis avec crevettes et shitake

Sweet potato salty mini waffle, fresh cheese from “Borredà”, smoked sardine and trout roe
Mini gaufre salé de patate douce, frais fromage de “Borredà”, arengada fumée et oeufs de truite

MAIN COURSES · PLATS PRINCIPAUX
Red shrimp carpaccio with mushrooms oil and pine nuts

Carpaccio de crevettes rouges avec huile de cèpes et pignons

Turbot with vanilla cream celery, thai eggplant, miso juice and xl cockles
Turbot avec crémeux de céleri à la vanille, aurbergine thai, jus de miso et coques xl

Veal tenderloin, “Café de París” butter, truffle potato tub, chanterelles, mini carrots 
and poultry reduction

Filet de veau, beurre "Café de París", tubercule de pommes de terre à la truffe, girolles, mini-carottes 
et réduction de volaille

PRE DESSERT · AVANT DESSERT
Granny Smith, basil, cardamom and raspberries
Granny Smith, basilic, cardamome et framboises

DESSERT · DESSERT
Vanilla and chocolate “Choux”
“Choux” de vanille et chocolat

Nougats, wafers and petit fours
Nougats, gaufrettes et petits fours

Lucky grapes
12 raisins de la chance

Water and coffee
Eau et café

CELLAR · CAVE
CAVA: Juvé & Camps Rosé D.O. Cava

WHITE WINES /VINS BLANCS: Miranda d’Espiells D.O. Penedès / Terras Gauda D.O. Rías Baixas
RED WINE/ VIN ROUGE: Pago Capellanes Crianza D.O. Ribera Duero

CHAMPAGNE: Champagne Bollinger Brut

Price: 250€ per person – VAT included  |   Prix: 250€ par personne – TVA incluse

DECEMBER 31 · DÉCEMBRE
NEW YEAR’S EVE · FIN D’ANNÉE



TERMS AND CONDITIONS NEW YEAR’S EVE

Price: 250€ per person – VAT included

Children from 13 to 17 years old same menu as adults without alcoholic drinks:
160€ per person- VAT included

Children up to 12 years: 90€ per person - VAT included

Dinner from 8:30 p.m.

Live music and DJ

Drink service included

The reservation will be considered confirmed when full payment has been made.

CANCELLATION POLICY
Reservations can be cancelled free of charge up until the 1st December.

If you cancel a reservation between the 2nd and the 13th December,
you will be charged 50% of the price.

From the 14th December onwards you will be charged 100% of the price.
Advance payments will not be refunded.

CONDITIONS DE FIN D'ANNÉE

Prix: 250€ par personne - TVA incluse

Enfants de 13 à 17 ans, même menu que celui des adultes sans boissons alcoolisées :
160€ par personne - TVA incluse

Dîner à partir de 20h30

Enfants jusqu'à 12 ans: 90€ par personne - TVA incluse

Musique live et DJ

Service de boissons inclus

La réservation sera considérée confirmée lorsque le paiement intégral aura été effectué.

POLITIQUE D'ANNULATION
Les réservations peuvent être annulées sans frais jusqu’au 1 décembre.

En cas d’annulation entre le 2 et le 13 décembre, des frais de 50% seront facturés.
À partir du 14 décembre, en cas d’annulation des frais de 100% seront facturés.

Les versements anticipés ne seront pas remboursés.



www.hotelmiramarbarcelona.com

info@hotelmiramarbarcelona.com

T. +34 932 811 600


