
CHRISTMAS  · NOËL
2023



24 DECEMBER · DÉCEMBRE
CHRISTMAS EVE MENU · MENU NUIT DE NOËL

APPETIZER · APÉRITIF
Txangurro mini roll

Mini rouleau de txangurro

Duck gyoza with hoisin sauce and turmeric emulsion

Gyoza de canard avec sauce hoisin et émulsion de curcuma

Sobrassada and Maó cheese croquettes

Croquettes aux sobrasada et fromage Maó

STARTER · ENTRÉE
Marinated salmon tartar, pickled ginger and miso butter

Tartar de saumon mariné, gingembre au vinaigre et beurre de miso

MAIN COURSE · PLAT PRINCIPAL
Lamb leg stuffed catalan style, smoked potato cream, chanterelles and mini carrots

Cuisse d’agneau farcie à la catalane, crémeux de pomme de terre fumée, chanterelles 
et mini carottes

DESSERT · LE DESSERT
Chocolate, coffe and caramel namelaka

Namelaka de chocolat, café et toffee

Nougats, wafers and petit fours

Nougats, gaufrettes et petits fours

Water and coffee · Eau et café

Beverage not included · Boisson non incluse

Price: 65€ persona – VAT included   |   Prix : 65€ par personne – TVA incluse



25 DECEMBER · DÉCEMBRE
CHRISTMAS · NOËL

APPETIZER · APÉRITIF
Tuna tartar and wasabi caviar

Tartare de thon et caviar de wasabi

Txangurro mini roll

Mini rouleau de txangurro

Sobrassada and Maó cheese croquettes

Croquettes aux sobrasada et fromage Maó

STARTER · ENTRÉE
Christmas  "Escudella" broth
Bouillon de Noël "Escudella"

MAIN COURSE · PLAT PRINCIPAL
Sea bass in “beurre blanc”, miso, scallions, fennel and lime

Bar à beurre blanc, miso, couteaux de mer, fenouil et citron vert

Catalan-style stuffed poularda with truffle sauce
Poularde farcie à la catalane sauce aux truffes

DESSERT · LE DESSERT
Christmas log cake

Bûche de Noël

Nougats, wafers and petit fours
Nougats, gaufrettes et petits fours

Water and coffee · Eau et café

CELLAR · CAVE
WHITE WINE · VIN BLANC

Terras Gauda DO Rías Baixas
RED WINE · VIN ROUGE

Pago Capellanes Joven Roble DO Ribera de Duero
CAVA   

Juvé & Camps Reserva de la Familia Brut Nature DO Cava 

Price: 110€ persona – VAT included   |   Prix : 110€ par personne – TVA incluse



26 DECEMBER · DÉCEMBRE
BOXING DAY · SAINT ÉTIENNE

APPETIZER · APÉRITIF
Sobrassada and Maó cheese croquettes

Croquettes aux sobrasada et fromage Maó

Cochinita pibil and pickled onion mini pita
Mini pita aux cochinita pibil et oignon au vinaigre

Beet and orange tartar
Tartare de betteraves et orange

STARTER · ENTRÉE
Marinated shrimp salad, vegetables and wakame seaweed

Salade de crevettes roses marinées, légumes et algues wakame 

MAIN COURSE · PLAT PRINCIPAL
Baked turbot, sweet potatoes chutney, roasted garlic praliné and kale chips

Turbot au four, chutney de patates douces, ail rôti et chips de kale

"Sant Esteve" cannelloni
Cannellonis "Sant Esteve"

DESSERT · LE DESSERT
White chocolate, strawberries and basil

Chocolat blanc, fraises et basilic

Nougats, wafers and petit fours
Nougats, gaufrettes et petits fours

Water and coffee · Eau et café

CELLAR · CAVE
WHITE WINE · VIN BLANC

Terras Gauda DO Rías Baixas
RED WINE · VIN ROUGE

Mas d’en Compte Negre DO Priorat
CAVA   

Juvé & Camps Reserva de la Familia Brut Nature DO Cava

Price: 85€ persona – VAT included   |   Prix : 85€ par personne – TVA incluse



CONDITIONS · CONDITIONS

Price per person: 
                                        24th December       
                                        25th December                
                                        26th December       

Prix par personne: 
                                        24 décembre
                                        25 décembre 
                                        26 décembre 

Children from 13 to 17 years old, same menu as adults without alcoholic drinks:
                                        24th December       
                                        25th December         
                                        26th December

Enfants de 13 à 17 ans, même menu que celui des adults sans boissons alcoolisées:
                                        24 décembre
                                        25 décembre 
                                        26 décembre
                                                                              

The reservation will be considered confirmed when full payment has been made.

La réservation sera considérée comme confirmée lorsque le paiement intégral aura été effectué.

POLÍTICA DE CANCELACIÓN · POLÍTICA DE CANCEL·LACIÓ

Reservations can be cancelled free of charge up until the 1st December.
If you cancel a reservation between the 2nd and the 13th December,

you will be charged 50% of the price.
From the 14th December onwards you will be charged 100% of the price.

Advance payments will not be refunded.

Les réservations peuvent être annulées sans frais jusqu’au 1 décembre.
En cas d’annulation entre le 2 et le 13 décembre, des frais de 50% seront facturés.

À partir du 14 décembre, en cas d’annulation des frais de 100% seront facturés.
Les versements anticipés ne seront pas remboursés.

65€ - VAT included
110€ - VAT included
 85€ - VAT included

65€ - TVA incluse
110€ - TVA incluse
85€ - TVA incluse

65€ - VAT included
95€ - VAT included

 70€ - VAT included

65€ - TVA incluse
95€ - TVA incluse
70€ - TVA incluse



www.hotelmiramarbarcelona.com

info@hotelmiramarbarcelona.com

T. +34 932 811 600


