
ENTRÉES
Burratina avec tomates confits, oignon japonaise, Kalamata et huile vert l

Salade mixte hi

(laitue, cherry, concombre, oeuf dur, ventrèche, avocat, olives Kalamata)

Raviolis de courge et parmigiano avec sauce gorgonzola 
et  noix caramélisées gld

Moules de Bouchot au beurre blanc et au citron vert râpé j ik

PLATS PRINCIPAUX

Riz à la marinière de seiches, moules et crevettes j ik

Poisson du jour avec bisque de homard et purée fumé ikl

Fondant de veau et champignons et pommes de terre rôties g
Cannelloni de poulet fermier aux champignons,

 béchamel et fromage de brebis lg

Cochon de lait avec terrine de pomme de terre, chou, “botifarra” de Perol 
et crémeux de patate douce  (Suppl. 5€) 

DESSERTS
Cheesecake aux fruits rouge glhd

Tiramisú de Jijona gldh

Tapioca à la noix de coco, mousse de mangue et de citron vert  
Brownie avec glace de chocolat et pralines gldh

Glaces artisanales l

Pain et eau inclus 

MENU DU CLUB MIRAMAR

Prix: 30€ par personne – TVA incluse
Disponible du lundi au vendredi à midi

l LAITIER J MOLLUSQUE i POISSON g GLUTEN h OEUF d FRUIT SEC k CRUSTACÉS


