
ENTRANTES 
Burratina con tomates confitados, cebolla japonesa, Kalamata y aceite verde l

Ensalada del huerto hi

(lechuga, cherry, pepino, huevo duro, ventresca, aguacate, olivas Kalamata) 

 Raviolis de calabaza y parmigiano con salsa de gorgonzola 
y nueces caramelizadas gld

Mejillones Bouchot al “beurre blanc” y lima rallada j ik

PLATO PRINCIPAL 
Arroz marinero de sepia, mejillones y gambas j ik

Pescado de lonja con bisque de bogavante y puré ahumado ikl

Meloso de ternera con setas y patatas asadas g
Canelón de pollo de corral con boletus, bechamel y pecorino lg

Cochinillo con terrina de patata, col, butifarra de Perol 
y cremoso de boniato (Supl.5€) 

POSTRES
Cheesecake con frutos rojos glhd

Tiramisú de Jijona gldh

Tapioca de coco, espuma de mango y lima  
 Brownie con helado de chocolate y garrapiñados gldh

Helados artesanos l
Agua y pan incluidos

Precio: 30€ por persona – IVA incluido
Disponible de lunes a viernes al mediodía
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