
l LÁCTEOS k CRUSTACIOS i PESCADO g GLUTEN h HUEVO d FRUTOS SECOS j MOLUSCO

PARA PICAR Y COMPARTIR
Croquetas de jamón ibérico glh

Jamón ibérico con pan de coca y tomate gd

Mejillones Bouchot con “beurre blanc” y lima rallada lj

Ceviche de corvina con gambas, boniato, “choclo” y leche de tigre ik

Tubérculos asados, salsa de miso y sirope de arce g
Berenjena al comino, parmesano, tomates, alcaparras y yogur al curry lg

Steak tartar, mantequilla de pistachos y pan soplao d
Pulpo a la plancha con risotto de céleri y papada Maldonado lj

Ensalada “xató” de bacalao, ventresca, anchoas, olivada y romesco verde gi

Cogollos con nuestro salmón marinado, encurtidos y mayonesa de aguacate ih

Tomates de ramillete confitados con queso cremoso de cabra 
de “Borredà” y hierbas l

ARROCES
Arroz marinero de sepia, mejillones y gambas ikj

Arroz de costilla de angus y boletus confitados
Arroz cremoso de gamba roja ikh

PLATOS PRINCIPALES
Pichón en dos cocciones, tarrina de patata, col y butifarra de Perol l
Canelón de pollo de corral con boletus, bechamel y pecorino lgh

Lomo de cordero con costra suave de ajo aromática y tupinambur “al caliu” lg

Filete de ternera, patata fondant y mini verduritas l
Pescado de lonja con bisque de bogavante y tallarines de calamar ijl

Rodaballo con mantequilla negra y puré ahumado il

Bacalao “a la llauna” con alubias y calamarcitos ikj

POSTRES
Coulant de chocolate negro, café y vainilla lghd

Crema catalana con fondo de chocolate lghd

Crujiente de manzana con helado de nata lghd

Tiramisú de Jijona lghd

Ensalada de frutas
Helados artesanos l

Servicio de pan Triticum y AOVE 3€ por persona
Si desea consultar el listado completo de alérgenos por favor solicítelo a nuestro personal

15€
28€ 
14€
16€
14€
14€
19€
23€
 18€
16€
16€

25€
25€ 
27€

25€
20€
26€
29€
27€
28€
28€

10€
10€
10€
10€

8.5€
8€


