STUDIO

MIRAMAR

Coca de vidre del Mossén amb tomaquet
Pernil de gla tallat a ma

Anxoves del Cantabric 00 amb oliva esférica
Croquetes de pernil

Steak tartar amb mantega de festucs i patata palla
Boniato rostit amb stracciatella, pinyons i mel

Cor de carxofa confitada saltada amb encenalls de pernil de gla
Cruixent de papada ibérica amb rossinyols, crema de nyamera i toéfona
Terrina de foie a la sal

Amanida Miramar amb fruita, verdura i vinagreta de taronja

Salm6 marinat a casa amb remolatxa, anet i taronja

Sopa de ceba amb farigola, ou a baixa temperatura i formatge Mab gratinat
Tartar de tonyina roja Balfegd amb alvocat i mango

Carpaccio tébi de ceps amb foie i avellanes

Pop a la planxa amb falg risotto de celeri, mascarpone i gambes

Arrés mariner Miramar

Arros de sobrassada de Xesc Reina amb trompetes de la mort
Arros a la llauna de rap, carxofes i safra.

Arros de llamantol (minim 2 persones)

Peix del dia al curry verd amb tapioca, okra i esparrecs
Seriola Ikejime amb beurre blanc, gingebre, escopinyes i pell de llimona

Llom de rap a “I'all i pebre” amb patates, gambes i cloisses

Llom de tonyina roja Balfegé amb xips de platan, alvocat i salsa de cacahuet
Llagostins de Sant Carles de la Rapita 150 g (segons mercat)

Llamantol Formentera amb ous ferrats de pagés ( minim 2 pers)

Fricandd de vedella amb bolets, recepta tradicional

Caneld mar i muntanya de pollastre amb escamarla
Filet de vaca amb salsa de madrgules i cruixent de patata

Espatlla de cabrit lleter a baixa temperatura amb alberginia i formatge feta
Saltejat de verdures amb salsa de coco thai, anacards i llima

Si desea consultar el listado completo de alérgenos, por favor, solicitelo a nuestro personal.
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STUDIO

MIRAMAR

Amanida de fruita amb sorbet de Illima i
gingebre / 9€

Gelats artesans by Sandro Desii | 7€

Tartar de figues fresques amb ratafia i
gelat de formatge fresc / 9€

Torrija amb avellanes | 9€

Coulant de xocolata amb g:elat de
caramel salat /10,5

Xuxo de crema D.O. Girona amb
gelat de café /10,50€

Taula de formatges catalans / 19€

8 Textures de Xocolata del mestre pastisser
Oriol Balaguer / 12€

Pastis de formatge i fruits vermells del
mestre pastisser Oriol Balaguer / 12€

Si desitja consultar el llistat complet d'al-lergens, si us plau, sol-liciti'l al nostre personal
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