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STUDIO

MIRAMAR

TAST MIRAMAR

Aperitiu

Toméquets de penjar confitats amb Formatge cremos

de cabra de Borreda i remolatxa
s

Arros cremos de ceps, carbassa al forn i oli de tofona
i

Peix de llotja amb mantega d’avellanes, esparrecs i rossinyols
@ 0

Tapioca de mango, iogurt, chili i llima
\is]

Petit fours

Pai aigua inclosos

Preu: 60€ per persona - IVA inclos

Nomeés pot ser servit a tots els comensals de la taula per garantir
els temps adequats entre plat i plat. Els plats del mena Tast Miramar amb al-lergens
especificats els podem adaptar segons la preferéncia de cada comensal.
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