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MIRAMAR

TAST MIRAMAR
Aperitivo
Tomates de colgar confitados con queso cremoso de cabra de Borreda,

oliva kalamata y tirabeques
Py

Arroz negro cremoso, calamarcitos y gambas
BIOE O

Magret de pato con tatin de chalotas y chutney de pera
& B0 %

Pan con aceite, chocolate y sal
Fhe

Petit fours
Pan y agua incluidos

Precio: 60€ por persona - IVA incluido

S&lo puede ser servido a todos los comensales de la mesa para garantizar
los tiem pos adecuades entre PIEIbD ¥ P|E|tﬂ. Los p|atus del meni Tast Miramar con a|ér.genus
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