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STUDIO

MIRAMAR

TAST MIRAMAR
Aperitif

Tomates sechees confites avec fromage cremeux de chevre de Borreda,

olives Kalamata et pois mange-tout
sz

Riz noir cremeux aux calamars et cervettes
DD SO

Magret de canard avec tatin d'echalotes et ch utney de poire
& (h D) 5,

Pain avec huile et chocolat et sel
& th &

Petit fours

Pain et eau inclus

Prix: 60€ par personne - TVA incluse

Seulement peut étre servi 3 tous les convives de la table ahn de garantir les temps approprigs
entre les differents p|ai:. Les p|at5 du menu "Tast Miramar” avec des E|||ergénes spénfﬁés

pewent etre ada Ptés en fenction des PrEFEren ces des clients.
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