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STUDIO

MIRAMAR

MENU CLUB MIRAMAR

ENTRANTES
Crema de tupinambur con papada marinada a la plancha y rebozuelos
Ensalada de hojas y verdura:h sk vinagreta fresca de yogurt
Salteado de strigolli, tomate Ffm, kalamata y pesto de rucula
#hD

PLATO PRINCIPAL

Arroz marinero
e S 0 O
Pescado del dia con verduritas y salsa Beurre Blanc
(i £
Magret de pato con patata mediterranea
e s0; 52 88

POSTRES

Coulant con helado de caramelo salado
e s & O
Postre del dia

Ensalada de fruta y sorbete de lima y jengibre

Aguay pan incluidos

Disponible de lunes a viernes al mediodia

# GLUTEN 3 CRUSTACECS & HUEVOS @ PESCADO ¢ CACAHUETES %2 SOJA s LACTEOS
o) FRUTOS DE CASCARA @ APIO % MOSTAZA 25 SESAMO @ SULFITOS & MOLUSCOS %5 ALTRAMUCES
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Sﬂltﬂjlt de :trigﬂ"i, tomaquet 'Frﬂp:, kalamata i pesto de rucula

¥ FRUITS DE CASCARA ® AP| & MOSTASSA S5ESAM = SULFITS © MOLLUSCS 3 TRAMUSSOS
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PLAT PRINCIPAL

Arros mariner
s S 56 L2
Pex del dia amb verduretes i salsa Beurre Blanc
e L
Mngrtt d anec amb Fatatn mediterrania
(e 50; 32

POSTRES

Coulant amb g:ht de caramel salat

i & & &)
Postre del dia
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Amanida de fruita 1 sorbet de llima | ginjuhrﬂ
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Disponible de dilluns a divendres al migdia

# GLUTEM ™ CRUSTACIS @ QUS @ PED & CACAUETS = SOJA & LACTICS
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STUDIO

MIRAMAR

CLUuB MIRAMAR MENU

STARTERS

Jerusalem artichoke cream with .gri“e:l rmarinated pnrl\: |:-=||}|r
And chanterelle mushrooms
(M 30

Leaf and vtg&thE salad with fresh yogu rt \finaigrﬂtte

Sauteed :trign“, fresh tomato, kalamata n|i\ft:, and nruguh pesto
o il

MAIN COURSE

Seafood rice
e S 2
Fish of the da}r with vegetﬂhles and Beurre Blanc sauce
(e 5
Pan-seared duck breast with mediterranean Pntatn me:"e}r
(T 50 32 58

DESSERTS

Chocolate lava cake with salted caramel ice cream
M ¥ &
Dessert of the -CIIT"

Fruit salad with lime and ging&r sorbet

Water and bread included

Available from Mﬂl‘ldﬂ':f to Fridu',r at m;u:ldn'r

i GLUTEM = CRUSTACEAMNS & EGG & FISH & PEAMUTS = 0% 0 DAIRY
D MUTS & CELERY < MUSTARD S SESAME = SULFITES O MOLLUSKS 5 LURMS
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STUDIO

MIRAMAR

MENU DU CLUB MIRAMAR

ENTREES

Créme de topinambour avec poitrine de porc marinée grillée et rebozuelos
i 50
Salade de feuilles et |égum== avec vinnigrttte fraiche au }rﬂnurt
(s
Saute de :trign“, tomate frﬁ:he, olives kalamata et pesto de roquete
i e 1D

PLAT PRINCIPAL

Riz aux fruits de mer
e S G0 2
Poisson dujnur avec |égum=: et sauce Beurre Blane
i G
Mugr&t de canard avec pemme de terre mediterraneéenne
s 50; 32 55

DESSERTS

|1

Coulant au chocolat avec g|a4:|: au caramel salé
s & 0
Dessert dujnur

Salade de fruits et sorbet au citron vert et gingtmbr:

Pain et eau inclus
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Dispenible du lundi au vendred: a rmidi

# GLUTEM = CRUSTACES @ QEUFS @ POISSOMN & ARACHIDES = SOUA & LAITIER
¥ NOIX ® CELER] % MOUTARDE 2 SESAME = SULFITES © MOLLUSQUES & LUPIN
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