STUDIO

MIRAMAR

Croquettes au jamben iberique

Jambon ibarique de bellota tranche a la main
Ancheis du Cantabre 00 avec olive spherique
Coca cristal du Meossen avec tomate saéchae
Beignets de morue avec allioli a I'ail noir
Cervettes roses au sel

Salade de feuilles et lagumes avec vinaigrette fraiche au yaourt & herbes
Pointes d'asperges blanches avec foie poéle, noisettes et sa creme

Steak tartare avec beurre de pistaches et frites

Tornates séchees confites avec fromage cremeux de chévre de Borreda,
clives Kalamata et pois mange-tout

Petits calamars de plage avec pois chiches

Carpaccio de poulpe avec kimchi, pomme & huile fumée

Riz aux fruits de mer Miramar

Riz en beite de cétes Angus et trompette de la mort
Riz noir cremeux aux calamars et cervettes

Riz au hemard (minimum 2 personnes)

Epaule de chevreau de lait & basse température avec couscous d'aubergine et fromage feta
Filet de boeuf "cafe de Paris” avec mille-feuilles de pommes de terre au ldiazabal
Céte de beeuf maturée kg (40 jours)

Parpatane de then rouge Balfego avec mole vert, avecat fume, coriandre et citren
Poisson du jour avec girolles, céleri, rouille et vin anisé

Sauté de legumes avec sauce coco thai, noix de cajou et citron vert

Suquet de lotte traditionnel

Homard de Formentera avec ceufs frits de plein air

Coulant au chocolat avec glace au caramel au beurre sala
Torrija avec noisettes caramélisees

Soupe de fruit de la passion avec glace HOVE & ecrange confite
Pain avec huile et chocolat

Glaces artisanales

Salade de fruits avec sorbet au citron vert et gingembre
Sélection de fromages catalans

Apéritif Tritiourn avea HOWE 3€ por persona | Si vous scubeiber consulter | liste compléte des allergines, veullez|a derrander 3 notre personnel.
Cluten 9 Crustaces @ Oeufs 0 Paisson & Amchides E-t:r_p Laitier
Maix @ Caleri 2 Moutards % sdeame T Sulfbes Ma-"ur.que:- Lupin



