STUDIO

MIRAMAR

Croquetes de pernil

Pernil ibéric de pla tallat a ma

Anxoves del cantabric 00 amb oliva esferica

Coca de vidre del Mossén amb tomaquet de penjar
Bunyols de bacalla amb allicli d"all negre

Gamba de costa fresca a la sal (150gr)

Amanida de fulles i verdures amb vinagreta fresca de iogur i herbes
Puntes d”esparregs blancs amb foie poelg, avellanes i la seva cremeta
Steak tartar amb mantega de festucs i patates fregides

Tomaquets de penjar confitats amb formatge cremas de cabra de Borreds,
oliva Kalamata i tirabecs

Calamarcets de platja amb cigre menut

Carpaceio de pop amb kimehee, poma i oli fumat

Arros mariner Miramar

Arros a la llauna de costella Angus i trompeta de la mort
Arros negre cremés amb calamarcets i gambes

Arros de llamantol (minim 2 pax)

Espatlleta de cabrit de llet cuita a baixa temperatura amb alberginia i formatge feta
Filet de vaca “Café de Paris” i milfulls de patata al |diazabal

1 kg de Xulete devacavella 40 dies de maduracio

Parpetana de tonyina vermella Balfegs, mole verd, albocat fumat, cilantre i llima
Peix del dia amb rossiny ols, celery, rouille i salsa anisada de vi

Saltejat de verduretes amb salsa de coco thai, anacards i llima

Suquet de rap tradicional

Llamantel Fermentera amb ous ferrats de pages (minim 2 pax)

Coulant de xocolata amb gelat de caramel salat
Torrija amb avellanes garrapinyades

Sopa de passio amb gelat d"”AOVE i taronja confitada
Pa amb oli, xocolata i sal

Gelats artesans

Armnanida de fruita amb sorbet de llima i ginjebre
Taula de formatges catalans
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