
CHRISTMAS & NEW YEAR’S EVE 

NÖEL & RÉVEILLON DU NOUVEL AN
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C H R I S T M A S

N O Ë L

25



MENÚ 

APPETIZERS - APÉRITIFS
Miramar Snacks
Snacks Miramar

Thai Prawn 
Crevette Thai

“Tou dels Til.lers”  creamy Truffled cheese
"Tou dels Til.lers"  Fromage truffé

Foie Candy  and Spicy Sablé
Bonbon de foie  et Sablé épicé

STARTERS - ENTRÉE
Traditional Christmas Broth
Soupe Traditionnelle  de Noël 

MAIN COURSE - PLAT PRINCIPAL
Seabass, Candied Artichokes and "Suquet" juice

Bar, Artichauts Confits et Jus de "Suquet"
or ou

Veal filet with Salsifis and Perigourdine  Sauce
Filet de Veau avec Salsifis et  Sauce Périgourdine

PRE DESSERT
Marinated apple with baked apple Ice Cream
Pomme Marinée avec Glace de Pomme au Four

DESSERT
Christmas cake
Buche de Noël

Traditional Spanish Nougat , Wafers and Petit Fours
Nougat espagnol Traditionnel, Gaufrettes et Petits-fours

CELLAR - CAVE
Cava Juvé Camps D.O Cava

Enate D.O Somontano (Chardonay)
Emilio Moro Finca Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Mineral water & Coffee - Eau minérale et café

PRICE - PRIX : 80,00 € (VAT included - TVA incluse)
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B O X I N G  D A Y

SAINT STEPHEN’S DAY



MENÚ 

APPETIZERS - APÉRITIFS
Oysters with Salicornia

Huîtres a la Salicorne
Cod-fish  Brandade
Brandade de Morue

Large Prawn with Crispy Bacon
Grosse Crevette au Bacon Croustillant

STARTERS - ENTRÉE
Lobster Salad with Green Beans and Candied Mushrooms

Salade de Homard aux Haricots Verts  et  aux Champignons Confits

MAIN COURSE - PLAT PRINCIPAL
Sea bream  with Mini Vegetables and  "Beurre Blanc" Sauce

Dorade aux Mini Légumes et Sauce "Beurre Blanc"
or ou

Traditional Catalan Canelloni 
Canelloni Traditionnel Catalan

PRE DESSERT
Lemon and Lime Cream with Kefir
Crème Citron et Citron Vert au Kéfir

DESSERT
White Chocolate Mousse, Mandarin and Pistachios
Mousse au Chocolat Blanc, Mandarine et Pistaches

Traditional Spanish Nougat , Wafers and Petit Fours
Nougat espagnol Traditionnel, Gaufrettes et Petits-fours

CELLAR - CAVE
Cava Juvé Camps D.O Cava

Habitat D.O Catalunya (Garnacha Blanca and Xarel.lo)
Acustic D.O Montsant (Samsó and Garnatxa)

Mineral water & Coffee - Eau minérale et café

PRICE - PRIX : 70,00 € (VAT included - TVA incluse)
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N E W  Y E A R ’ S  E V E

RÉVEILLON DU NOUVEL AN



MENÚ 

APPETIZERS - APÉRITIFS
Oyster with Apple, Fennel and Sea Air

Huître au pomme, au fenouil et à l'air marin
Marinated Scallops with Cress Cream and Caviar

Coquilles Saint-Jacques  marinées à la crème de cresson et caviar
Truffled  Foie Candy 

Bonbon de Foie gras truffé
Lobster Lucky Crackers

Galetes de la chance au homard
Cava Raventós de Nit Rosat D.O Cava

STARTERS - ENTRÉE
Thai Prawn Salad

Salade de crevettes Thai
Oremus Mandolás Tokaji Dry D.O Hungria (Furmint)

FISH - POISSON
Sea bass with Sea Cucumbers and "Beurre Blanc" sauce

Bar avec concombres de mer et sauce "Beurre Blanc"
Belondrade y Lurton D.O Rueda (Verdejo)

MEAT - VIANDE
Suckling pig with Spicy Apple Tatin with Citrus Sauce

Cochon de lait avec tatin aux pommes épicées  et sauce aux agrumes
Finca Valpiedra Reserva D.O Rioja (Tempranillo, Graciano Y Maturana Tinta)

PRE DESSERT
Lemon and Lime Cream with Kefir
Crème citron et citron vert au kéfir
Champagne Ruinart D.O Champagne

DESSERT
Textures of Chocolate, Praline and Hazelnut
Textures de chocolat, de praliné et de noisette

Champagne Ruinart D.O Champagne

Traditional Spanish Nougat , Wafers and Petit Fours
Nougat espagnol Traditionnel, Gaufrettes et Petits-fours

Twelve New Year’s Grapes - Le raisin du Nouvel An

Mineral water & Coffee - Eau minérale et café
Open Bar included - Open Bar inclus

PRICE - PRIX : 230,00 € (VAT included - TVA incluse)



TERMS AND CONDITIONS NEW YEAR’S EVE
CONDITIONS GÉNÉRALES RÉVEILLON DE NOUVEL AN

The reservation will not be confirmed 
until it has been paid for in full.

CANCELLATION POLICY:
Reservations can be cancelled free of charge until 17th December.

If you cancel a reservation between 18th and 23th December, 
you will be charged 50% of the price.

From 24th December onwards it will not be 
possible to cancel reservations.

La réservation ne sera confirmée 
qu'après paiement complet.

POLITIQUE D'ANNULATION:
Les réservations peuvent être annulées gratuitement 

jusqu'au 17 décembre.
Si vous annulez  la réservation entre le 18 et le 23 décembre,

 será facturé le 50% du prix.
A partir du 24 décembre, il ne sera plus possible 

d'annuler la réservation



Merry Christmas
Joyeux Noël

Plaza Carlos Ibáñez, Nº3 | 08038 Barcelona
tel. (+34) 93 281 16 00 | sales@hotelmiramarbarcelona.com

www.hotelmiramarbarcelona.com


